ibmq:ctvorschlégc

Buffet

Geréucher‘ccr Lachs, Geréuchertc Fore”emci]cts
K rabbencocktail, Schinkenrsllchen gmcij”t mit Spargel
Punte Salate der Saison

* % %

Kinqucischsuppe
mit Nu&eln und Markk]c’jﬁclﬁen

* % %

Kleine Rinderrouladen

Futcnsteaks mit Fr[jch‘cen n Currgsauce

Schwcineme‘cs mit frischen Champignons in Rahmsauce
Kleine Schnitzel und [“rikadellen

(Gemischte Gemﬁseplatte

K roketten, Fommes frites, Kartogelgratin, Keis

* % %

" isbombe, [Trischer Obstsalat mit \/ani”esauce
Tiramisu, Weibweincreme

Buntes K dsebrett mit Brot und Putter

EUR 25,90 pro Fcrson



! ’Qu#ct 2

T omate — Mozzarella, Roher Schinken auf Melone
Gcréuchcrte Makrele, gcréuchcrter Lacl‘ns
Entenbrust auf Wa]c!orpsa]at, Bunte Salatc der Saison
H[}hncrsuppe mit [~ ierstich

* % %

Rinderfilet mit Pfeffersauce

Schweincmcilets mit frischen Champignons in Rahmsauce
| _achsfilet auf Blattspinat
Futcngeschnetzeltes mit Faprikasauce

(Gemischte Gemﬁseplattc

Kroket‘cen, (nocdi, Fommes frites, Spétz]e

* k%

(eeister Cappuccino) [Himbeercreme

Mousse au chocolate) Rote (Griitze mit \/ani”csauce

/ur spateren 5tun&e:

Puntes K ssebrett mit Prot und Putter
f:risches Mett, Kleine f:rika&e”en

EUR 28,50 pro Fcrson



liug:ct 3

Kosa Roas’cbecﬂc, Anti — Pasti
(sebratene Riesengamelen mit Aioli

\ariation von geréucherten Fischen

Falatschini ch[j”t mit Schinken, | auch und K ase
Brokkolisalat) Gricchischer Bauernsalat, Mediterraner Nudelsalat

* % %

Kalbsbratcn in Cognacra!ﬁm

Geﬂ[jgc]spicﬁc mit FaPrika
Schweinefilet im Spcckmantel mit [feffersauce
Zanderﬁlct mit WeiBweinsauce

Gemischtc Gcm[jseplatte

Banc}nucleln, Rasti, Bratkar’cogcln, (emiisereis

* k%

[Herrencreme, Joghur’c - Mango ~ T errine
(Creme (Caramel, HimbeerPar‘Fait

EUR 29,00 pro Fcrson



Buﬁ:et 4 winterlich )

Geréucher’ce Héhnchenbrus’c mit Ho]undersaucc
(eraucherte [Fischvariation

Wilschweinpastete mit (_umberlandsauce
Filzsalat ,[Térsterin®, Rotkraut — APFcl ~ Salat
Wa]c}or‘Fsalat} Krautsa!at

* % %

Kijrbiscrcmesuppe

* k%

Geschmor‘ccr Génsebraten
Schweinefilets unter der Dﬂon ~ Senf - Kruste
Hirschgulasc!’]

Roastbeef mit Fpigerlingrahm

Kotkohl, Wirsing
Karto#eluéjﬁe, Spétzlc, Kroketten, Schuppnuéeln

* k%

quaumen ~/imt - Farpait , BrataPFel mit \/arxi”esauce
Lebkuchenmousse, Schnccbé”chen (Weite Mousse im Kokosmante] )

EUK 30,90 pro Fcrson



Buﬁ:et 5 (bagrisch )

Wurst latte
P
(\5chweirssi<oFncs[jlzej braten, Kasseler}
Hausmacher B]ut—, Leber~ und Me’c’cwurst, frisches Mctt)
Krautsa]at, Bagrischer Wurstsa]at
Kartquzelsalat
Prot und Brcze]n mit Putter und SCHmalz

Lebcrknédclsuppc

* k%

Mini Schweinehaxen
Ta}celspitz mit Meerrettichsauce
Sclﬁweinckrus’ccnbratcn
Bratwijrstchen und WeiBwiirste

Bagrischkraut, Wirsing
Késcspétzle, Semmc”médel) Bratkartogeln, Sa]zkartoge]n

* k%

Bagrischcreme, To!:ncenimédel
Kaiscrschmarm, Punte Eisplat’ce

/ur spateren 5tun&e:

K sse- Schimkenplat’te mit Prot und Putter

EUR 25,50 pro Fcrson



(:anagés

mit Lachs EUR 2,00/ St[jck
mit Fore”c EUR 2,00/ St[jck
mit Ma‘gés EUR 2,00/ St[jck
mit Schinken I UR 1,50/ Stiick
mit K dse I UR 1,50/ Stiick
mit Mett T UR 1,50/ Stiick
mit Roastbeef T UR 1,50/ Stiick
mit Salami T UR 1,50,/ Stiick

r’}otcl Mau@lcr Hoﬂjréu Gmbf"] (Gastlﬂmc Wi“meroth )
FrescHin - A”ce 11,51570 Winc}eck
Telefon:02292 /91330 Fax:02292 /913333
info@gasthof-willmeroth.de www.gasthof-willmeroth.de

Mittwoch - Ruhetag ~


mailto:info@gasthof-willmeroth.de
http://www.gasthof-willmeroth.de/

